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Nous vous accueillons dans NOS boutiques 
- DOLE Centre-ville « Boutique Gourmande »  
   Du mardi au samedi de 08h00 à 18h30 
   Le dimanche de 8h00 à 12h00 
- DJION sous les Halles « Marché Gourmand »  
   Les mardis, vendredis et samedis de 07h30 à 13h00   
Pour emporter le meilleur de nos vitrines à la Maison 
 
[ŀ aŀƛǎƻƴ w!a9[Σ ŎΩŜǎǘ un savoir-faire qui vous est proposé, mais également 
une philosophie.  
 
En restant une entreprise à taille humaine, nous vous accompagnons pour 
vous aider à recevoir vos invités en toute sérénité en leur servant des 
produits de qualités. 
 
Des fondamentaux du boucher/charcutier à la préparation culinaire du 
traiteur, les suggestions de la Maison RAMEL sont un panel de saveurs et de 
couleurs fait MAISON.  
 
Cette brochure a été conçue pour vos événements : Baptême, Repas de 
Famille, départ à la retǊŀƛǘŜΣ ǘşǘŜ Ł ǘşǘŜ Ŝƴ ŀƳƻǳǊŜǳȄΣ ŀƴƴƛǾŜǊǎŀƛǊŜΣ Χ Ł ƭŀ 
Maison ou en salle.  Nos chefs vous concoctent des plats imaginés et conçu 
dans nos cuisines agréés CE N°FR39.198.127 
 
aŀƛƴǘŜƴŀƴǘΣ ŎΩŜǎǘ Ł Ǿƻǳǎ ŘŜ ǘǊƻǳǾŜǊ ǳƴŜ ƻŎŎŀǎƛƻƴ ǇƻǳǊ ŦŀƛǊŜ ŀǇǇŜƭ Ł ƴƻǎ 
services !  
 

5ΩŀǳǘǊŜǎ ŎŀǊǘŜǎ ǇƻǳǊ ŘΩŀǳǘǊŜ ƻŎŎŀǎƛƻƴ ǎƻƴǘ ŘƛǎǇƻƴƛōƭŜǎ 
 

votre Artisan Fabricant 
La Maison RAMEL 
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tƭŀǘŜŀǳ ŘŜ /ŀƴŀΩǇ 
Saumon fumé beurre citronné 
Jambon cru de pays en chiffonnade 
tƻƛƴǘŜǎ ŘΩŀǎǇŜǊƎŜ Ŝƴ ǾŜǊŘǳǊŜǘǘŜ 
¢ƻƳŀǘŜ ǆǳŦ Ŝƴ ǾŜǊŘǳǊŜǘǘŜ 
Magret de canard fumé pruneaux 
Crevette agrumes mozzarella 
Crème de comté et saucisse du Jura 
Plateau de 15 (1 sorte au choix) : моΦрл ϵ 
Plateau de 30 (2 sortes au choix) : нтΦлл ϵ 
Plateau de 45 (3 sortes au choix) : плΦрл ϵ 
 
 

Plateaux de verrines 
Esprit de ǘƻƳŀǘŜ Ł ƭΩƛǘŀƭƛŜƴƴŜ 
Tartare de truite au parfum de Kalamansi 
Ceviche de crevette et coco 
Ile flottante printanière au comté 
Tiramisu de foie gras 
Plateau de 6 (2 sortes au choix) : мнΦлл ϵ 
Plateau de 15 (3 sortes au choix) : нтΦлл ϵ 
Sous réserve de votre délai de commande  

 

Planche Apéritive : 25.00 Euros  
A manger du bout des doigts 
 
Une planche apéritive au format maxi 
qui sera idéale pour votre apéritif  

 

 
 

 

 

 

 

  

Pour bien commencer 

Pains Surprises env 60 bouchées*  
Charcuterie Jambon cru, Terrine, Rosette   олΦлл ϵ 

Fraîcheur Salade tomate thon / Salade tomate jambon blanc  онΦлл ϵ 

 

Brochettes Froides*  
Melon, pastèque, mozzarella et menthe fraîche   лΦфл ϵ ǇƛŝŎŜ 
Tresse de saumon fumé et pomme fruit acidulée  лΦфл ϵ ǇƛŝŎŜ 
Roulé de gambas, courgette, carotte   1.20 ϵ ǇƛŝŎŜ 
 

Dégustation autour du foie gras*  
Rabasse de foie gras et sa pipette de macvin   2.00 ϵ ǇƛŝŎŜ 
.ƻƴōƻƴ ŘŜ ŦƻƛŜ ƎǊŀǎ ŀǳ Ǉŀƛƴ ŘΩŞǇƛŎŜ ŘŜ .ƻǳǊƎƻƎƴŜ  2.00 ϵ ǇƛŝŎŜ 
!ƳŀƴŘƛƴŜ ŘΩŀōǊƛŎƻǘ Ŝǘ ŦƻƛŜ ƎǊŀǎ     1.30 ϵ ǇƛŝŎŜ 
Tartelette pommes et foie gras    1.30 ϵ ǇƛŝŎŜ 
 

Les Tortillas*  
Jurassien Jambon cru, comté, crudités   0.90 ϵ ǇƛŝŎŜ 

Norvégien Saumon fumé sauce mousseline, crudités  0.90 ϵ ǇƛŝŎŜ 

Exotique Blanc de volaille, ananas, crudités    0.90 ϵ ǇƛŝŎŜ 

 

Les inconditionnels*  
Cake jambon olives    6.00 ϵ ǇƛŝŎŜ 
Pâté en croûte miniature   7.00 ϵ ǇƛŝŎŜ 

 
*commande minimum de 10 pièces PAR variété de produits PUIS par multiple de 5 

Les Minis Colorés 
Jambon cru de pays et comté, pain de mie tomate  
SŀǳƳƻƴΣ Ǉŀƛƴ ŘŜ ƳƛŜ ƴƻƛǊ Ł ƭΩŜƴŎǊŜ ŘŜ ǎŜƛŎƘŜ  
Volaille à la moutarde de Dijon, pain de mie jaune 
Plateau de 15 (assortis) : моΦрл ϵ 
Plateau de 30 assortis) : нтΦлл ϵ 
Plateau de 45 (assortis) : плΦрл ϵ 
 

Les Blinis Cocktail 
{ŀǳƳƻƴ ŦǳƳŞ Ŝǘ ŎǊŝƳŜ ŘΩŀƴŜǘƘ 
Gambas et guacamole  
Mousse lisse de crabe 
Plateau de 12 (assortis) : мпΦпл ϵ 
Plateau de 24 assortis) : нуΦул ϵ 
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  Petits Fours Salés 
Quichette, pizza, allumette au comté, gougère, 
ŦǊƛŀƴŘ Ł ƭŀ ǾƛŀƴŘŜΣ ǇŀƭƳƛŜǊΣ ŎǆǳǊ ŎƘƻǊƛȊƻΣ ǘŀǊǘŜƭŜǘǘŜ 
ŜǎŎŀǊƎƻǘǎΣ Χ 
лΦпр ϵ ǇƛŝŎŜ (commande par multiple de 5) 

 

Gougères en « Pagaille » 
Traditionnelles 
Bourguignonnes 
Comtoise 
Les 60 gougères assorties (3 x20) : нсΦлл ϵ 
 

Les Mini Burgers 
.ǆǳŦ 
Volaille  
Plateau de 16 (assortis) : мфΦнл ϵ 
 

[Ŝǎ ǎŀǾŜǳǊǎ ŘΩŀƛƭƭŜǳǊǎ 
Aumônières de crevettes et petits légumes 
Nems cocktail 
Bambou gambas 
Plateau de 16 (assortis) : мсΦнл ϵ 
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  Chaud 

Mignardises 
Assorties selon les produits de saison 
Plateau de 12 : млΦул ϵ 
Plateau de 24 : нмΦсл ϵ 
Plateau de 30 : нтΦлл ϵ 
Plateau de 45 : плΦрл ϵ 
 
 

Macarons en folie 
Réglette de 12 macarons : мпΦлл ϵ 
 
 

!ǳǘƻǳǊ ŘΩǳƴŜ ǾŜǊǊƛƴŜ 
Plateau de 6 verrines : мнΦлл ϵ 
Plateau de 15 verrines : нтΦлл ϵ 
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Minis Kouglof 
Chocolat Intense  
Agrumes 
Pistache griottes 
Plateau 10 pièces (assortis) : фΦлл ϵ 
Plateau 20 pièces (assortis) : муΦлл ϵ 
 

Brochette de fruits frais 
Fruits de frais de saison 
лΦфл ϵ ǇƛŝŎŜ (commande par multiple de 5) 
CǊǳƛǘǎ ǊƻǳƎŜǎ ǊŀŦǊŀƞŎƘƛ ŘΩǳƴŜ ŦŜǳƛƭƭŜ ŘŜ ƳŜƴǘƘŜ 
мΦнл ϵ ǇƛŝŎŜ (commande par multiple de 5) 
 

Les choux Fondants 
Chocolat, vanille, caramel, passion, pistache, 
Framboise et caramel  
Plateau de 14 (assortis) : 17.50 ϵ 
Plateau de 21 (assortis) : 26.25 ϵ 
 

 

Sucré 
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Cocktail Apéritif : 4.20 ϵ/pers 
Pain Surprise pour 20 personnes (3 pièces / convive) 
1.5 Tranches de pâte croûte miniature 
1.5 Tranches de cake jambon olive  
3 Petits Fours salés OU 2 Mignardises sucrées  

Soit 9 pièces par convive 
 
 
 

 

 
 

  
Cocktail Semi Dînatoire : 13.30 ϵ/pers 
2 Mini club coloré 
н /ŀƴŀΩǇ 
1 Tortillas jurassien 
1 Blinis cocktail 
2 Brochettes froides 
1 Verrine cocktail 
 

3 Petits Fours salés  
 

2 Mignardises sucrées  
1 Macaron sucré 

Soit 15 pièces par convive 
 

 

Cocktail Lunch : 19.70 ϵ/pers 
20 pièces par convive, soit : 
10 Pièces salées froides 
4 pièces salées chaudes 
5 pièces sucrées 

 

Cocktail Salé Froid 
2 Brochettes froides 
1 Blinis cocktail 
1 Rabasse ou Bonbon de Foie gras 
1 Amandine ou Tartelette de foie gras 
н /ŀƴŀΩǇ 
2 Mini Club coloré 
1 Verrine cocktail 

 
Cocktail Salé Chaud 
3 Petits Fours salés  
1 Aumônière de crevettes aux petits légumes 
1 Mini Burger 
 

Cocktail Sucré 
2 Mignardises sucrées  
1.5 Brochette de fruits frais 
1.5 Macaron sucré 
 
 

 

Les Formules Cocktails 
P{zzċ,Ă,¡u¡~q,p¸q¥emple 

 

Cocktail Goûteux : 10.50 ϵ/pers 
Pain Surprise pour 20 personnes (3 pièces / convive) 

н /ŀƴŀΩǇ 
1 Tortillas jurassien 
2 Brochettes froides 
1 Verrine cocktail 
 

2 Petits Fours salés  
 

2 Mignardises sucrées  
 

Soit 13 pièces par convive 
 

 

Cocktail Express : 6.90 ϵ/pers 
Pain Surprise pour 20 personnes (3 pièces / convive) 
1 Blinis cocktail 
2 Tranches de pâte croûte miniature 
3 Petits Fours salés  
2 Mignardises sucrées  

Soit 11 pièces par convive 
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Disponible à partir de 10 personnes 

Plateau GOURMAND : 24.40 ϵ les 20 pièces 

.ƻƴōƻƴ ŘŜ ŦƻƛŜ ƎǊŀǎ ŀǳ Ǉŀƛƴ ŘΩŞǇƛŎŞ 
wƻǳƭŞ ŘŜ ƎŀƳōŀǎΣ ŎƻǳǊƎŜǘǘŜ ŎŀǊƻǘǘŜ ǊŀŦǊŀƛŎƘƛ ŘΩǳƴŜ ŦŜǳƛƭƭŜ ŘŜ ƳŜƴǘƘŜ 

Crème brulée petit pois sur son financier chorizo 
Mini club du moment 

Canapé saumon fumé, beurre citronné 

 



  

¦ƴ ǾǊŀƛ ǊŜǇŀǎ Řŀƴǎ ƭΩŀƛǊ Řǳ ǘŜƳǇǎΣ .ȅ aŀƛǎƻƴ w!a9[ ! 

 
Hamburger 

Maison 
+ 

Pommes 
Dauphines 

 

 
Assortiment 

de 3 Macarons 
 

 
 

Boisson Enfant 
+ 

Cadeau Surprise 
 
 

.ƻȄ YƛŘΩǎ 

мнΦлл ϵ 

 

La MAISON RAMEL vous propose un menu adapt® et dôactualit® avec 
des produits que les enfants adorent et surtout, il est bien pensé : 

Un plat + un accompagnement + un dessert + une boisson. 

Charcuteries variées 

Ou Tarte au fromage 

Ou Billes de Melon en saison 
* * *  

Filet de volaille fermier 

Pommes Dauphines 
* * *  

Mousse au chocolat 
 
 

 

фΣлл ϵ    

 

M
e
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Conçu pour les Enfants 

. . . mais aussi 
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Terrine Charcutière Maison 

Chiffonnade de jambon cru de pays 

Saucissons Panachés 

 

Wraps « Bien de Chez Nous »  

Escalopines de volaille ¨ lôestragon 

 

Galette Médiévale 
Qui peut aussi bien se manger froide que chaude  

 

* * *  

 

Salade Paysanne 

Salade, tomates, îuf, lardons, croutons, vinaigrette 

Jurassienne 

Pommes de terre, tomates, cornichons, saucisse Jurassienne Maison 

Taboulé 
 

* * *  

 

Comté 

Pot de Colle dôAlexandre  

 

* * *  

 

Clafoutis de saison OU Tarte aux pommes 

 

 

Pain baguette 
  

Buffet « Le Petit Mâchon » 
P{zzċ,Ă,¡u¡~q,p¸q¥emple 

 

A partir de 10 personnes 

 

16,00 Â 
TTC/pers 
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Louisiane Concombre, maïs, crevettes, sauce cocktail 

Opéra Céleri branche, comté, jambon blanc, pommes fruits 

Jurassienne Pomme de terre, tomates, cornichons, saucisse de Morteau 

Pasta Corta Perles, jambon cru, tomates séchées, pignon de pain 
+ 

Terrine maison  
Saucissons panachés 
Jambon cru de pays 

+ 
Saumon mariné au citron  

La truite du Jura façon persillé  
 

* * * 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

* * *  

 

Plateau de fromages affinés de notre sélection  

 

* * *  

 

Gâteau au choix 
A définir ensemble lors de votre commande en fonction des saisons 

 

Inclus  

Mayonnaise, cornichons et sauce mousseline 

 Petit pain, pain baguette 

  

Buffet « Champêtre » 
P{zzċ,Ă,¡u¡~q,p¸q¥emple 

 

Viandes chaudes 

Cuisses de coq au vin jaune  

Ou Filet de volaille fermière à la comtoise 

Ou Jambon chaud sauce au miel 

 

Garniture à définir ensemble 
A définir ensemble Selon la carte de saison 

 

Viandes froides 

Escalopine de volaille ¨ lôestragon 

Et Rôti de porc cuit 

 

Légumes du soleil snackés  

 

  

 

 

Et   

ou 

22,@<'Â 
TTC/pers 9 

 
Disponible à partir de 15 personnes - Commande avant J-7 



 

 

 

 

 

La ronde des salades 
4 sortes à choisir ensemble, soit 200 g par personne 

A définir ensemble selon la carte de saison 

+ 

Le meilleur du terroir  

Terrine Maison - Saucissons panachés - Jambon cru de pays 

+ 

Cascade de Melon et Pastèque 

+ 

Toute la passion de la mer 

Saumon mariné au citron 

Complice de gambas  

Tartare de truite au parfum de Kalamansi verrine  
 

 * * * 
 
 
 
 
 
 
 

   
* * * 

 

Plateau de fromages affinés de notre sélection  
 

* * *  

 

Gâteau au choix 

A définir ensemble lors de votre commande en fonction des saisons 

 

Inclus  

Mayonnaise, cornichons et sauce mousseline 

 Petit pain, pain baguette 

  

Buffet « Bucolique » 
P{zzċ,Ă,¡u¡~q,p¸q¥emple 

 

Viandes chaudes 

Filet de canette rôti, réduction de cassis  

Ou Caille désossée, réduction de pinot noir   

Ou Suprême de pintade sauce aux herbettes 

 

Garniture à définir ensemble 
A définir ensemble Selon la carte de saison 

Viandes froides 2 au choix parmi les 4  

Escalopine de volaille ¨ lôestragon -  

Rosbeef - Rôti de porc - Gigot dôagneau 

 

Pasta Corta  
Perles, jambon cru, tomates séchées, pignon de pain 

Ratatouille Glacée 

 

  

 

 

Et   

ou 

29,:7'Â 
TTC/pers 10 

Disponible à partir de 20 personnes - Commande avant J-7 



 

 

 

 

 

 

Pour accompagner votre apéritif 

Assortiment de feuilletés 4/pers 

 

* * *  

 

Terrine de saumon frais et salade arlequin aux crevettes 

Ou 

Pâté croûte gastronomique et Jambon cru 
Le p©t® cro¾te est lôune des entrées préférées des Français, côest pourquoi chaque semaine, les chefs nos cocotte une 

recette différente : Franc Comtois / Volaille / Belle Aurore / Forestier / Poisson / Richelieu / é 

Renseigner vous lors de votre commande du pâté croûte du moment  

Ou 

Assortiments de salades composées et variées  

 

* * *  

 

Cuisses de coq au vin Jaune 

Ou Jambon chaud sauce au miel 

Ou Filet de volaille fermier, sauce comtoise  

 

Garniture à définir ensemble 
A définir ensemble Selon la carte de saison 

 

* * *  

 

Plateau de fromages affinés de notre sélection  

 

* * *  

 

Crème brulée 

Ou Tarte aux pommes 

Ou Gâteau au choix (+1.30 ú/pers) 

 

 
Inclus : Petit pain, pain baguette 

  

      Menu « Swing »  
 

P{zzċ,Ă,¡u¡~q,p¸q¥emple 

 

19,?7'Â 
TTC/pers 
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La Composition de votre menu doit être unique pour tous 
 

Disponible à partir de 6 personnes ï A Commander H-48 jours ouvrés 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 OU 

 

 

 

 

* * *  
 

Filet de volaille fermier, sauce Pinot Noir échalotes 

Ou Rôti de veau Franc Comtois 

Ou Filet de truite du Jura doré à la plancha sauce vin Jaune 
 

Garniture à définir ensemble 
A définir ensemble Selon la carte de saison 

 

Ou 

Couscous : Poulet, merguez, agneau, légumes, semoule 

Tagine de Poulet au citron : Accompagnée de semoule et légumes cuisinés façon tagine 

Paella : Poulet, moules, petits maigres de porc, riz aux poivrons petits pois, aromate, langoustine 

 

 

* * *  

 
Plateau de fromages affinés de notre sélection  

 

* * *  

 
Gâteau au choix 

A définir ensemble lors de votre commande en fonction des saisons 

 

 
Inclus : Petit pain, pain baguette 

 

  

 Menu « Bachata »  
 

P{zzċ,Ă,¡u¡~q,p¸q¥emple 

 

22,<7'Â 
TTC/pers 
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Assiette du « Matelot » 
Pr®senter sur lôassiette ou en Kit 

Chiffonnade de saumon mariné au citron 

Saumon frais printanier  

Mini tartare de saumon et saumon fumé 

Salade arlequin aux crevettes  

Assiette du « Charcutier  » 
Pr®senter sur lôassiette ou en Kit 

Wraps Landais  
Foie gras, magret de canard fumé, crudités 

Chiffonnade de de jambon cru de pays 

Jambon de Bourgogne 
 

 

La Composition de votre menu doit être unique pour tous 
 

Disponible à partir de 6 personnes - Commande avant H-72 jours ouvrés 



 

 

 

 

 

Propositions 

de la semaine 

A partir du Lundi retrouvez nos propositions pour le week-end  

 

 

Oƴ ƛƴǾƛǘŜǊŀƛǘ Ǉŀǎ Χ 

 week-end ? 
ce week-end ? 

/ΩŜǎǘ Ǉropositions viennent annuler et remplacer dans la carte ci-après  
Entrées froides  
Entrées chaudes 

Les plats uniques (sauf nombre au-dessus de 10 personnes) 

Les viandes chaudes  Les viandes en croûte restent toutes les deux possibles 
Les Légumes 

 
 
 
 

Flashez  moi ! 

PUIS Cliquer sur : Télécharger nos propositions du week-end  
 
 
 
 



  

 
 

Les Charcutières 
Charcuteries variées                                                                                                                       4.2л ϵ 
Pâté en croûte Jurassien                                                                                                              6.3л ϵ 
Pâté en croûte traditionnel                                                                                                         3.4л ϵ 
Pâté en croûte « Grand-mère »                                                                                                       3.8л ϵ 
  

Les Entrées fraîches 
Avocat cocktail                                                                                                                              3.2л ϵ 
Coupe festive bord de mer 
ό/ƻƴŎŀǎǎŞ ŘŜ ǘƻƳŀǘŜǎΣ ƎǳŀŎŀƳƻƭŜΣ ǆǳŦ ǇƻŎƘŞΣ ǎŀǳƳƻƴ ŦǳƳŞΣ ƎŀƳōŀǎύ 

7.9л ϵ 

Cocktail de crevettes                                                                                                                   4.5л ϵ 
Cocktail de pamplemousses                                                                                                       оΦрл ϵ 
  

Dégustation autour du foie gras 
Foie gras de canard (50grs) 7.95 ϵ 
Finger de foie gras aux fruits des caraïbes  NEW                                                                                               8.15 ϵ 
Foie gras aux poires   8.15 ϵ 
Nougat de foie gras 8.15 ϵ 
aƻǎŀƠǉǳŜ ŘŜ ŦƻƛŜ ƎǊŀǎ Ŝǘ Ǉŀƛƴ ŘΩŞǇƛŎŜǎ ŘŜ .ƻǳǊƎƻƎƴŜ                                                        8.90 ϵ 
Zekub foie gras et cerise, sur son sablé  NEW 8.90 ϵ 
 
 

 

Toute la passion de la mer 
Complice de gambas et saumon NEW уΦфл ϵ 
Demi-queue de langouste *  29Φлл ϵ 
Millefeuille au deux saumons *                                                                                                        6.30 ϵ 
Printanier de flétan aux écrevisses *  7.10 ϵ 
Dôme saumon aux fines herbes *                                                                                      5.60 ϵ 
Saumon mariné au citron *   6.30 ϵ 
Saumon frais printanier et sa bourgeoise de légumes *  6.30 ϵ 
{ŀǳƳƻƴ ŦǊŀƛǎ .ŜƭƭŜǾǳŜΣ ŎƘŀǳŦ ŦǊƻƛŘ Ł ƭΩƻǎŜƛƭƭŜ ϝ NEW сΦол ϵ 
Saumon fumé Norvégien ou Ecossais  сΦфл ϵ 
La truite du Jura façon persillé* 7.00 ϵ 
Duo de saumon et truite  тΦмл ϵ 
Tartine de saumon gravlax crème de raifort NEW   уΦмр ϵ 
Tartare de saumon*                                                                                                                       6.30 ϵ 
Terrine de saumon et St jacques ou Terrine de saumon frais*  6.30 ϵ 
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Les Entrées Froides 
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*Entrée froide présentée ǎǳǊ Ǉƭŀǘ ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŞŜ ŘΩǳƴŜ ƎŀǊƴƛǘǳǊŜ 



 

 

 
 
 
 
 
9ǎŎŀƭƻǇƛƴŜ ŘŜ ǾƻƭŀƛƭƭŜ Ł ƭΩ9ǎǘǊŀƎƻƴ 40gr/pers  

 
 
 
 
 
1.65 ϵ 

Rôti de porc 40gr/pers 1.65 ϵ 
DƛƎƻǘ ŘΩŀƎƴŜŀǳ 40gr/pers 2.10 ϵ 
Rosbeef 40gr/pers 2.10 ϵ 
WŀƳōƻƴ Ł ƭΩhǎ ŘŞŎƻǳǇŞ Ǉǳƛǎ ǊŜŎƻƴǎǘƛǘǳŞ  environ 10 Kilos = 1 jambon 240.00 ϵ 

 

 

4 sortes au choix, soit 200grs présentées sur plat                            пΦнл ϵ/pers 
 

Arlequin,  Ebly, miettes de crabes, crevettes et petits légumes  
Bergère,  Chou vert poireaux, carottes et jambon  
.ǆǳŦ ravigote,  9ŦŦƛƭƻŎƘŞ ŘŜ ōǆǳŦΣ ǘƻƳŀǘŜǎΣ ǇƻƳƳŜǎ ŘŜ ǘŜǊǊŜΣ ǆǳŦΣ ǾƛƴŀƛƎǊŜǘǘŜ 
Bressanne   Quinoa, blanc de volaille fermier, courgettes et tomates  
Cardinal, En saison,  Billes de melon, céleri branche, jambon cru, raisins au Marc du Jura 
Danicheff,  tƻƛƴǘŜǎ ŘΩŀǎǇŜǊƎŜǎΣ ŎŞƭŜǊƛ ōǊŀƴŎƘŜǎΣ ŦƻƴŘ ŘΩŀǊǘƛŎƘŀǳǘ Ŝǘ ŎǊŜǾŜǘǘŜǎ 
Duo carotte cèleri ananas   
Eve,  Endive, blanc de volaille, pomme, céleri  
Fraicheur,  Pamplemousses, ananas, ǘƻƳŀǘŜǎΣ ǆǳŦǎΣ ƳƛŜǘǘŜǎ ŘŜ ŎǊŀōŜǎ  
Fruity Fruity  Chou blanc, poivrons verts et rouge, vinaigrette curry raisins secs 
Israélienne,  Chou vert, noix, raisins secs  
Jurassienne,  Pommes de terre, tomates, cornichons, saucisse de Morteau  
Louisiane  Concombre, maïs, crevettes sauce cocktail  
Mandoline,  Carottes, céleri, choux, raisins secs  
Opéra Céleri branche, comté, jambon blanc, pommes fruits  
Parisienne,  Carottes, céleri, maïs, radis  
Piémontaise,  Pommes de terre, ǘƻƳŀǘŜǎΣ ǆǳŦ ǎŀǳŎŜ ŜǎǘǊŀƎƻƴ  
Pasta Corta,  Perles, jambon cru, tomate séchées, pignon de pin  
Strasbourgeoise,  Pommes de terre, cervelas, cornichons, sauce moutarde  
Carottes   
Céleri   
Macédoine de légumes    
Ratatouille glacée   
Taboulé   

Salades Composées 
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Imagin®e par nos chefs, des classiques, des gourmandes, des color®es, des l®g¯res é  

à chaque jour sa palette verdoyante  

 
 

Viandes Froides 
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Il est fortement recommandé de prévoir 120gr/pers 
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Les Inconditionnels 

Coquille St Jacques  (en saison)  7.6л ϵ 
Croûte aux morilles (30gr) et champignons  9.6л ϵ 
Escargots de Bourgogne (la douzaine)  7.9л ϵ 
Bouchée à la reine                   4.60 ϵ 

Les Poissons Chauds 
Demi-queue de langouste 29Φлл ϵ 
Dos de Cabillaud тΦфл ϵ 
Filet de flétan                                                                                                                                  7.60 ϵ 
Filet de sandre                                                                                                                                7.90 ϵ 
Filet de dorade 8.90 ϵ 
Filet de truite du Jura                                                                                                                    7.60 ϵ 
Filet de bar                                                                                                                                      9.10 ϵ 
Lotte 9.6л ϵ 
Pavé de saumon 7.30 ϵ 
Quenelle de brochet                                                                                                                     4.30 ϵ 

Sauce poisson au choix 
Normande, Américaine, Champagne, Fondue de poireaux, Vin jaune, Crème de 

langoustines, .ƻƴƴŜ CŜƳƳŜΣ ¢ŜǊƛȅŀƪƛΣ Χ 
  

Cassoulet  EN SAISON 

Haricots, cuisses de canard, saucisson cuit, saucisse de Toulouse, lard maigre 

уΦрл ϵ 

Choucroute garnie  EN SAISON 

Chou, pommes de terre, francfort, saucisse jurassienne, Palette, petit salé, rôti de porc 

7.8л ϵ 

Couscous   
Poulet, merguez, agneau, légumes, semoule 

8.00 ϵ 

Paëlla  
Poulet, langoustines, moules, petit maigre de porc, riz, poivrons, petits pois, aromates 

8.5л ϵ 

Tagine de poulet au citron  

Accompagnée de semoule et légumes cuisinés façon tagine 

уΦрл ϵ 

Lasagne sauce bolognaise сΦрл ϵ 
Lasagne de saumon тΦрл ϵ 
Parmentier de canard тΦлл ϵ 
Tartiflette / Morbiflette                                                                                                уΦрл ϵ 
Raclette  
200 grs de fromage à raclette & 10 tranches de charcuterie variée par personne 

тΦул ϵ 

tƛŜǊǊŀŘŜ [ΩƻǊƛƎƛƴŀƭŜ нллƎǊκǇŜǊǎ ό.ǆǳŦ κ ǾŜŀǳ κ ƳŀƎǊŜǘ κ ǇƻǳƭŜǘ κ ǇƻǊŎύ сΦсл ϵ 
Fondue Chinoise сΦсл ϵ 
Fondue Bourguignonne, нллƎǊǎ ŘŜ ōǆǳŦ 9ȄǘǊŀ κ ǇŜǊǎ сΦсл ϵ 
Fondue Campagnarde, 1ллƎǊǎ ŘŜ ōǆǳŦ 9ȄǘǊŀ + 100gr de volaille panée / pers сΦсл ϵ 

Les Entrées Chaudes  
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Plats à Partager 
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Caille désossée                                                                7.9л ϵ 
Cuisse de canette confite 6.90 ϵ 
Cuisses de coq 6.90 ϵ 
Fondant de mignon de porc 6.90 ϵ 
Filet de canard IGP des Landes 7.90 ϵ 
Filet de poulet fermier 6.80 ϵ 
Jambon chaud 6.80 ϵ 
Morillade franc- comtoise sauce morilles 9.10 ϵ 
Paleron de veau                                                                                  6.80 ϵ 
Ris de veau 9.40 ϵ 
Suprême de pintade 7.90 ϵ 
¢ƻǳǊƴŜŘƻǎ ŘŜ ōǆǳŦ                                                                                     9.10 ϵ 

Sauce Viande au choix 
Vin jaune, Champignons, Comtoise, Echalote, Pinot noir, Poivre Mignonette ,  
wŞŘǳŎǘƛƻƴ ŘŜ Ŏŀǎǎƛǎ Ŝǘ ǎŜǎ ōŀƛŜǎΣ ŀǳȄ ƘŜǊōŜǘǘŜǎΣ ōŀǎǉǳŜΣ ŎŀǊŀƳŜƭ ŘŜ ǾƛƴΣ ƳƛŜƭΣ Χ 

                                  Sauce crème de morilles Ҍ мΦнл ϵ 

                                  Sauce morilles (sauf la morillade) Ҍ нΦлл ϵ 
                                     {ŀǳŎŜ ±ƛƴ WŀǳƴŜ Ŝǘ ƳƻǊƛƭƭŜǎ ƭΩŀƴŎƛŜƴƴŜ Ҍ нΦлл ϵ 

 Sauce Porto Sauce Morilles 
WŀƳōƻƴ Ł ƭΩhǎ тΦмл ϵ κǇŜǊǎΦ фΦсл ϵ κǇŜǊǎΦ 
CƛƭŜǘ ŘŜ .ǆǳŦ  фΦфл ϵ κǇŜǊǎΦ мнΦпл ϵ κǇŜǊǎΦ 

Les Viandes Chaudes  
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Viandes en Croûte  
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Disponible à partir de 6 personnes  

 
 

Les Légumes  
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2 légumes au choix Υ ǇƻǳǊ оΦрл ϵ 

 
 

Champignons de paris cuisinés 
Haricots verts sautés au beurre 

Bouquetière de légumes 
Ratatouille 

Poêlée aux 5 légumes verts 
Endives braisées 

Brochette de légumes façon Tian 
Croquetas de brocolis 

 

Gratin dauphinois 
Riz cuisinés 
Cannelloni à la provençale 
Timbale de saison 
Tatin de pomme paille 
Pommes dauphines  
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