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Nous vous accueillons daN© Sboutiques
- DOLE Centreille « Boutique Gourmande»
Du mardi au samedi de 086G 1Bh30
Le dimanche de 8h00 a 12h00
- DJION sos les Halles #Marché Gourmand»
Les mardis, vendredis et samedis de 07h30 a 13h00
Pour emporter le meilleur de os vitrines a la Maison

[ al A&d2y umsaso®fhirEquid@uSeastiproposé, mais également
une philosophie.

En restant une entreprise a taille humain@ous vousccompagnons pour
vous aider a recevoir goinvités en toute sérénité en leur servant des
produits de qualité.

Des fondamentaux du boucher/charcutier a la préparation culinaire du
traiteur, les suggestions de la Maison RAMEL sont un panel de saveurs ef
couleursfait MAISON

Cette brochure a été congcue pour vos événemenBaptéme, Repas de
Famille, départ alarétl A 0S> GsiaS t G4sidS Sy |
Maison ou en salle. Nos chefs vaasicoctent des plats imaginget concu
dans nos cuisines agréés CE N°FR39.198.127

al AyaSylyidszs 0QSaid t @2dza RS N dz
serviced
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Pour bien commencet
N

Planche Apéritive 25.00 Euro
A manger du bout des doigts

terastdz RS /1y Une planche apéritive au format maxi

SEWTEN (L1 2 °'”°’.‘”e qui sera idéale pour votre apéritif
Jambon cru de pays en chiffonnad

¢2YFGS dzdzF Sy @SNRdzN

Magret decanard fumé pruneaux Les Minis Colorés
Crevette agrumes mozzarella Jambon cru de pays et comté, pain de mie tomat
Créme de comté et saucisse du Jura 9 dzy2ys LI AY RS YAS y2.
Plateau de 1§1sorte auchobgM 0 ®p 1 € y/gjajlie & la moutardee Dijon, pain de mie jaune
Plateau de 3@2sortes au choix)H T @11 €  pjateau de 1assortig M0 ®p N €

Plateau de 453 sortes au choix)i 1 ®p N € Plateau de 3Gissortig: H T ®A 1 €

Plateau de 4%assortig:n n ®p n €

Plateaux deverrines

Espritdei 2 Y+ GS t f QAGF T A
Tartare de truite au parfum di€alanansi
Ceviche de crevette et coco

lle flottante printaniere au comté

Tiramisu de foie gras

Plateau de6 (2sortes au choix)MH @ 1 €
Plateau del5 (3 sortesauchoix)H T dnn €

Sous réserve detre délaide commande ‘m n

Les Blinis Cocktail
{Fdzy2y Fdz¥rs Si ONBYS R
Gambas et guacamole

Mousse lisse de crabe

Plateau del2 (assortiy : M 1 @ n'i .
Plateau de24 assortig : H y @y FE

Pains Surprisesnv60bouchées
Charcuteriedambon cru, Terrine, Rosette ondnn €
Fraicheusalade tomate thon / Salade tomate jambon blanc oHdPnN €

Cocktail Salé Froi

Brochettes Froides

Melon, pasteque, mozzarella et menthe fraiche nodn € LASC
Tresse de saumon fumé et pomme fruit acidulée nodpn € LASC
Roulé de gambas, courgette, carotte 1.20e LA SOS

Dégustation autour du foie gras

Rabassele foie gras et sa pipette de macvin 2.00e LA S OS
.2y02y RS F2AS 3INI A I dz LI AYy2.06Q SLUA

'Y YRAYS RQIFONRO2G SiG F2AS 13BOE &LJA
A

Tartelette pommes et foie gras 1.30€
Les Tortillas
Jurassiedambon cru, comt&rudités 0.90¢

NorvégienSaumon fumé sauce mousseline, crudités 0.90¢e
ExotiqueBlanc de volaille, ananas, crudités 0.90¢

Les inconditionnels 4
Cake jambon olives 6.00e LIASOS
Paté en cro(te miniature 7.00e LA S§OS

*commande minimumde 10 pieces PAR variété de produits PUIS par multiple de 5



e
O
>
Q
-
o

Cocktail Sal

Cocktall

Mignardises
Assorties selon les produits de saison

Macarons en folie

Petits Fours Salés \\&\ ) \; /b
' )

Quichette, pizza, allumette au comté, ggere, Ii"’“ a) >
FNAFYR £ fF @AFYRST LI Bt hy
§40l NB2GAT X ol 7 ol

nonp  gcommbindepd Sltiple de 5)

Gougeéres en ®agaille»

Traditionnelles

Bourguignonnes

Comtoise

Les 60 gougeres assortigsx20:H c ®dnn €

Les Mini Burgers

. dzdz¥

Volaille

Plateau del6 (assortiy:M pPH N €

[ S&a al #SdzNR RQl At f Sd o ng
Aumoniéeres de crevettes et petits légumes ‘;‘V eyl
Nems cocktail : /

Bambou gambas
Plateau del6 (assortig:MCc ®H N €

Minis Kouglof
Chocolat Intense

Agrumes

Pistache griottes

Plateaul0 piecegassortiy: pPn n €
Plateau20 piecegassortiy: My ®n 1 €

Brochette de fruits frais

Fruits de frais dsaison

neddn  ¢commbndepd Sltiple de 5)

CNHzA G4 NRdzZ3S& NI FNI nOK
M®DH N commbindep@ Swiltiple de 5)

Plateau del2:mn dy n €
Plateau de24:H mPc n €
Plateau de30:H T ®dnn €

€

Plateau de45:n n ®p n
Les choux Fondants

/"Chocolat, vanille, caramel, passion, pistache,
Framboise et caramel
Plateau del4 (assortiy : 17.50€
Plateau de21 (assortiy : 26.25€

Réglette de 12 macaronsan ®nn €

| dzi 2 dzNJ RQdzyS @S NN

Plateau de6 verrines:MmH dnn €
Plateau del5verrines:H T ®nn €




Led~ormules Cocktalls

Disponible a partir de 10 personn

CocktailLunch: 19.70¢/pers
20 piéces par convive, sait
10 Piéces salées froides
4 piéces salées chaudes
5 piéces sucrées

Cocktail Salé Froid

2 Brochettesroides

1 Blinis cocktail

1 Rabasse ou Bonbon de Foie gras

1 Amandine ou Tartelette de foie gras
H /Iyl QL

2 Mini Club coloré

1 Verrine cocktail

Cocktail Salé Chaud

3 Petits Fours salés

1 Aumbniere de crevettes aux petits légumes
1 Mini Burger H

CocktailSemi Dinatoie : 13.30¢/pers
2 Mini club coloré

H /[yl QL
1 Tortillas jurassien
1 Blinis cocktail

2 Brochettes froides
1 Verrinecocktail

3 Petits Fours salés

2 Mignardises sucrées
1 Macaron sucré
Soit15piéces par convive

CocktailGolteux: 10.50¢/pers
Pain Surprise pour 20 personn@giéces / convive)
[yl QL

1 Tortillas jurassien

Cocktail Sucré

2 Mignardises sucrées

1.5 Brochette de fruits frais
1.5Macaron sucré

2 Brochettedroides
1 Verrine cocktail

2 Petits Fours salés

2 Mignardises sucrées

CocktailExpress 6.90 e/pers

Pain Surprise pour 20 personn@iéces / convive)
1 Blinis cocktail

2 Tranches de pate crolte miniature

3 Petits Fours salés

2 Mignardises sucrées

Soit11piéces par convive

Soit13pieces par convive

CocktailApéritif : 4.20¢€/pers

Pain Surprise pour 20 personn@siéces / convive)

1.5 Tranches de pate crolte miniature

1.5 Tranchede cake jambon olive

3 Petits Fours salés OU 2 Mignardises sucrées
Soit 9 pieces par convive

Plateau GOURMAND24.40¢ les 20 pigces

.2y062y RS F¥2AS 3INI A

I dz
w2dz S RS 3l Yolas O02dz2NBSGGS OF N
Cremebrulée petit pois sur son financier chorizo

Mini club du moment
Canapé saumon fumé, beurre citronné



Concu pour lesnfants
LaMAISONRAMELOUS propose un me n u acC

des produits que les enfants adorent et surtout, il est bien:pensé
LIn nlat + 11In accombnaanement + 1IN dessert + 1Ine honisson.

Hamburger
Maison
+

Pommes
Y Dauphines

Assortiment
de 3 Macarons

'y @ONI A NBLI & RIya f QIR

.. .. mais au

Charcuterievariées
Ou Tarte au fromage
Ou Billes de Melon en saison

* k *

Filet de volaille fermier
Pommes Dauphines

Mousse au chocolat Cp Z ]'I




Buffet 4_.e Petit Machom

A partir de 10personnes

Terrine Charcutiere Maison
Chiffonnade de jambon cru de pays
Saucissons Panachés

Wraps « Bien de Chez Nous
Escal opines de volaille

Galette Médiévale
Qui peutaussi bien se manger froide geteaude

* % %

SaladePaysanne
Sal ade, t omat es, Tuf, | ardons
Jurassienne
Pommes de terre, tomates, cornichons, saucisse Jurassienne Maison

Taboulé
Comté LYY —
Pot de Col |l e d&S . ©
ot 5
* % * ’\.._\»‘g:"f‘?
Clafoutis de saisorQU Tarte aux pommes
Pain baguette
16,00 A

8

TTC/pers



Buffet «Champétre»

Disponible a partir del5 personnes Commande avark7

Louisiane Concombre, mais, crevettes, sauce cocktail
Opéra Céleri branche, comté, jambon blanc, pommes fruits
JurassiennePomme de terre, tomates, cornichons, saucisse de Morteau
Pasta CortaPerles, jambon cru, tomates séchées, pignon de pain

Terrine maison
Saucissons panachés
Jambon cru de pays

Saumon mariné au citron
La truite du Jura fagon persillé

* % %

Viandeschaudes Viandes froides
Cuisses de cog au vin jaune Escal opine de vol
Ou Filet de volaille fermiere a la comtoise Et R6ti de porc cuit
Ou Jamborchaud sauce au migl

Légumes du soleil sokés
Garniture a définir ensemble

Plateau de fromages affinésle notre sélection

* * %

Gateau au choix

Inclus

. Mayonnaise, cornichons et sauce mousseli
2 2 ,@ < Petit pain, pain baguette

TTC/pers 9




Buffet «Bucoligue

Disponible a partir de20 personnes Commande avark7

La ronde des salades
4 sortes a choisir ensemble, soit 200 g par personne

Le meilleur du terroir
Terrine Maison Saucissons panaché3ambon crule pays

Cascade de Melon et Pastéque

Toute la passion de laner
Saumon mariné au citron
Complice de gambas
Tartare de truite au parfum de Kalamarsiine

* % %

Viandes chaudes Viandes froides2 au choix parmies 4
Filet de canette roti, réduction de cassi Escal opine de vol
Qu Caille désossée, réduction de pinot no Rosbeef Rétide porc Gi got d«
Ou Supréme de pintade sauce aux herbett

Pasta Corta
Garniture a définir ensemble Perles, jambon cru, tomates séchées, pignon d
Ratatouille Glacée

* *x %

Plateau de fromages affinégle notre sélection

* % %

Gateau au choix

Inclus

2 9 . 7 1 Mayonnaise, cornichons et sauce mousseli
y- Petit pain, pain baguette

TTC/pers 10



Menu «Swingy»

Disponible a partir de 6 personné&sA CommandeH-48 jours ouvrés
La Composition de votre menu doit étre unique pour tous

Pour accompagner votre apéritif
Assortiment de feuilletésA/pers

* k%

Terrine de saumon frais et salade arlequin aux crevettes

Paté crolte gastronomiqueet Jambon cru
Le p©t ® c rdedentsbespréférédbsbrangas,c 6est pourquoi chague usee ma
recette differente Fr anc Comtois / Volaille [/ Belle Au
Renseigner vous lors de votre commande du paté crolte du moment

Assortiments de salades composées et variées

* % %

Cuisses de coqg au vin Jaune
Jambon chaudsauce au miel
Filet de volaille fermier, sauce comtoise

Garniture a définir ensemble

* * %

Plateau de fromages affinégle notre sélection

* k%

Creme brulée
Tarte aux pommes
Gateauau choix(+1.30 G/ per s)

192 7
91 . 7 Inclus : Petit pain, pain baguette

TTC/pers
11



Menu «Bachata»

Disponible a partir de 6 personne€ommande avant+2 joursouvrés
La Composition de votre menu doit étre unique pour tous

Assiette du «Matelot » Assiette du «Charcutier »
Chiffonnade de saumon mariné au citr Wraps Landais
Saumon frais printanie OU | Foie gras, magret de canard fumé, crudités
Mini tartare de saumon et saumon fur Chiffonnade de de jambon cru de pay
Salade arlequin aux crevetty Jambon de Bourgogne
* * %

Filet de volaille fermier, saucePinot Noir échalotes
R6ti de veau FrancComtois
Filet de truite du Jura doré a la plancha sauce vin Jaune

Garniture a définir ensemble

Couscous Poulet, merguez, agneau, légumes, semoule
Tagine de Poulet au citron Accompagnée dsemoule et légumes cuisinés fagon tagine
Paella : Poulet, moules, petits maiesde porc, riz aux poivrons petits pois, aroméagoustine

* % %

Plateau de fromages affinégle notre sélection

* % %

Gateau au choix

22 < 7 1 Inclus : Petit pain, pain baguette
)

TTC/pers
12



Or xyvonrisn:

y
ce weekend?

A partir du Lundi retrouvez nos propositions pour le weeki

Propositions
de lasemaine

PUISCliguer sur Télécharger nos propositions du weehd

@ / Q Srapbsitibdsviennentannuler et remplacedans la carte eaprés
- Entrées froides
Entrées chaudes
Les plats unique@auf nombre awdessus de 10 personnes)
Les viandes chaudassviandes en croite restent toutes les deux possible
Les Légumes




Les Endes Froide

Les Charcutieres

Charcuterisvariées 4.2n
Paté en crolte Jurassien 6.3n
Paté en crodte traditionnel 34n
Paté en crolte &srandmere » 3.8n
Les Entrées fraiches
Avocat cocktail 3.2n
Coupe festive bord de mer 7.9n
6/ 2yOlFaas RS G2yl Gdsas 3dzd OFv2t
Cocktail de crevettes 4.5n
Cocktail de pamplemousses o®dp.
Dégustation autour du foie gras
Foie gras de canard (50grs) 795¢€
Finger de foie gras aux fruits des caraibh&sW 8.15¢
Foie gras aux poires 8.15¢
Nougat de foie gras 8.15¢
azal OljdzS RS F2AS8 3INI & 8.90¢
Zekub foie gras et cerise, sur son salllEW 8.90¢
Toute la passion de la mer
omplice de gambaxt saumonNEW y ®d.
Demiqueue de langousté 29bn n
lillefeuille au deux saumorts 6.30€
ntanier de flétan aux écrevisses 7.10¢€
e saumon aux fines herbes * 5.60¢€
Saumon mariné au citroh 6.30¢€
¥ Saumon frais printanier et sa bourgeoise de légufes 6.30€

Fdzy2y TN} A& . StfSoWEsSs OKI c do.

mon fumé Norvégien ou Ecossais c ®d.
ruite du Jura facon persillé* 7.00€

+ - Duo de saumon et truite TOM.

ey artine de saumon gravlaxéme de raifortNEW y Om |
s Tartare desauman* 6.30¢€
ine de saumon et St jacques Terrine de saumon frais 6.30€

htrée froideprésent@a dzNJ LJ |

FO02YLI 3y SS RQdzy

14



Salades Composseae

|l magi n®e par nos chefs, des assiques,
a chaque jour sa palette verdoyante

4 sortes au choixsoit 200grsprésentées sur plat n ® Hpars €
Arlequin, Ebly, miettes de crabes, crevettes et pelégumes
Bergeére, Chou vert poireaux, carottes et jambon
dzdzvigote 9FFAE 20KS RS odzdzFs G2YFiSaz LRYY
Bressanne Quinoa, blanc de volaille fermier, courgettes et tomates
Cardinal En saison Billes de melongéleri branche, jambon cru, raisins au Marc du Jura
Danicheff, t2AyiSa RQlI&aLINESa:E OStSNA 6Nl yoO
Duo carotte céleri ananas
Eve, Endive, blanc de volaille, pomme, céleri
Fraicheur, Pamplemousses, ananas2 YI (1S4 3% dzdzZFas Y
Fruity Fruity Choublanc, poivrons verts et rouge, vinaigrette curry raisins secs
Israélienne, Chou vert, noix, raisins secs
Jurassienne, Pommes de terre, tomates, cornichons, saucisse de Morte
Louisiane Concombremais, crevettes sauce cocktail
Mandoline, Carottes, céleri, choux, raisins secs
Opéra Céleri branche, comté, jambon blanc, pommes fruits
Parisienne, Carottes, céleri, mais, radis
Piémontaise, Pommesdeterreli 2 YI 1S4 dzdzF al dz0S$
Pasta Corta, Perles, jambon cru, tomate séchées, pignon de pin
Strasbourgeoise, Pommegie terre, cervelas, cornichons, sauce moutarde
Carottes
Céleri

Macédoine de Iégumes
Ratatouille glacée
Taboulé

Viandes Froides

Il est fortement recommandé de prévoir 120gr/pers

9a0lf2LAYS RS @arfpdrsA f £ S £ £ Q9aG NI 32y 1.65¢

RO6ti de porclOgr/pers 1.65€
DA3I2( RO/ S| dz 2.10¢
Rosbee#0gr/pers 2.10¢e

WEYd2y t fQOha RS Ohvmidf Kliddzi BjamNaaO2 v & G A (i 240.00¢

15



Les Entrées Chaudes

- Les Inconditionnels

Coquille St Jacqudgn saison) a 7.6n
ro0te aux morille§30gr) et champignons ‘ - ' 9.6n

Escargots de Bourgogile douzaine) 7.9n
Bouchée a la reine 460¢€

Les Poissons Chauds
Demiqueue de langouste 290 n n
Dos de Cabillaud T ®d.
Filet de flétan 7.60¢€
et de sandre 790¢€
-ilet de dorade 8.90¢
de truite du Jura 7.60€
debar 9.10€
e 9.6n
tRavé de saumon 7.30€
2 de brochet 430€
~ Sauce poisson au choix
8, Champagne, Fondue de poiredmjaune Creme de
ustines, 2y yS CSYYS: ¢SNRel{AZX

Plats a Partager

CassouleEN SAISON y ®p.
Haricots, cuisses de canard, saucisson cuit, saucisseutteuse, lard maigre

Choucroute garnieeN SAISON 7.8n
Chou, pommes de terre, francfort, saucisse jurassienne, Palette, petit salé, roti de porc

Couscous 8.00¢
Poulet, merguez, agneau, légumes, semoule

Paélla 8.5n

Poulet,langoustines, moules, petit maigre de porc, riz, poivrons, petits pois, aromates

Tagine de poulet au citron y ®p.

Accompagnée de semoule et Iégumes cuisinés fagon tagine

Lasagne sauce bolognaise c ®dp.
Lasagne de saumon T ®p.
Parmentier de canard Tdn.
Tartiflette / Morbiflette y ®p.
Raclette T Oy
200 grsde fromage a raclette & 10 tranches de charcuterie variée par person

t ASNNI RSHNQANKk BISWET 8 . dzdzF «k @S| c dc.
Fondue Chinoise c dc.
Fondue Bourguignonn@,n n A NE RS odxdzf 9EGNI « c dc.
Fondue Campagnarde&s n INE RS +d@bgrde veldilé pahée / pers c dc.

16



Caille désossée
Cuisse de canette
Cuisses de coq
Fondant demignon d
Filet de canard IGP
Filet de poulet fermi
Jambon chaud
Morillade frane com
Paleron de veau
Ris de veau

Supréme de pintadd
¢ 2dz2NY SR2a

Vin jaune, C
wSRdzOGA2y RS OFaara Si asSa o6lFASaz I«

Sauce creme de morilles b Mo

Sauce morillegsauf la morillade) b HO

{1+ dz0S Ay WkdzyS Si b HO

Viandes en Croute

Disponiblea partir de 6 personnes

Sauce Porto Sauce Morilles

WEYoz2zy t fQha TOmMA € hbdcn €

CAtSG RS . dzdzF hddhn € MH®N A ¢

Les Légumes

2 légumes au choi¥X LJ2 dzNJ o ®dpn €

Champignons de paris cuisiné Gratin dauphinois
Haricots verts sautés au beurr Riz cuisinés
Bouquetiére de légumes Cannelloni a la provencale
! Ratatouille |~ Timbale de saison
Poélée aux 5 l[égumes vert | Tatin de pommepaille
Endives braisées Pommes dauphines

Brochette de Iégumes facon Tia
Croquetas de brocolis

17



