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BOUTIQUE Gourmande

Votre Boutique

Centre Ville de DOLE 2

/\/\cnson Romel

12 Rue de Besancon
03.84?72?00?;;‘ ¥ sera ouverte

Du mardi au samedi

08h00 a 19h00 NON STOP Dimonche 3] /\/\CH’S

Lundi 1°" Avril
lPACE Gourmand de 08h00 & 12h00

2 rue Pierre vernier

ZC les Epenottes - DOLE .

03.84.72.62.79 Retrait Commande
09h00 a 17h00 NON STOP

Du Lundi au Samedi Samedi 30 Mars

Boutique Gourmande DOLE a partir de 11h00
Marché Gourmand de DIJON de 09h00 a 12h00

Marché Gourmand

Dimanche 31 Mars

Marché couvert 21 000 DIJON Lundi 1°" Avril
03.80.50.14.89 Boutique Gourmande DOLE
De 07h00 a 13h00 de 09h00 3 12h00

Mardis, Vendredis et Samedis

Vous pouvez passer commande jusqu’au Vendredi 29 Avril 12h00
Acces Boutique en ligne

- Dans nos 3 pointes de ventes

=l
- Par téléphone numéros ci-dessus E E‘EE
I
o

- Sur notre boutique en ligne Flashez-moi !




28.80 €/pers

Menu

Foie gras en deux textures a la gelée pomme et griotte de Fougerolles
ou
Méga chou de la Mer
Chou craquelin, creme légere a I’ail des ours, gambas et saumon fumé
ou

Pate crolite Gastronomique de Paques
Pdte crodte de poularde, foie gras et fruits secs

ov®

Pressé d’agneau confit de 12 heure a la menthe
ou
Carré de veau et creme d’ail des ours
ou
Chaponnade aux morilles +1.20¢/ pers
ou
Blanquette de saumon
+

Duo de Iégumes au choix
voir dans le paragraphe « Légumes »

L 1 4 _

Plateau de 3 fromages sélectionné par la Maison RAMEL

L 1 A
La Caroline de Paques
Choux garnis praliné finition caramel
a croquembouche, cceur mousse chocolat
le tout recouvert d’une sauce chocolat
ou

Le Jardin de Paques
4ﬂscuit sablé, crémeux citron,
compotée de fruits rouges et fraises

Le tout recouvert d’un beau
glacage vert tendre « jardin »

Carte
Les Entrées Froides

Cocotte en pin « Bord de mer »
Saumon frais printanier, arlequin aux crevettes
Saumon fumé écossais

Foie gras en deux textures a la gelée de pomme et griotte New

Pate cro(ite Gastronomique de Paques Poularde, foie gras et fruits secs New

Feuille a feuille de gambas
Méga Chou de la Mer New

Chou craquelin, creme a I'ail des ours, gambas et saumon fumé
Avocat cocktail
Pamplemousse Cocktail

Les Entrées Chaudes

CroQtes aux morilles 30gr. et champignons
Traditionnelle bouchée a la reine
Escargots de Bourgogne, les 12

Coquilles Saint Jacques

Quenelle de brochet

Flétan au curry New

Les Plats

Carré de veau et creme a l'ail des ours Ne
Pressé d’agneau a la menthe New &
Chaponnade aux morilles New

Morillade Franc Comtoise sauce morilles
Souris d’agneau, jus au romarin

Ris de veau aux Morilles

Supréme de pintade, sauce supréme
Cuisses de coq au vin jaune

Blanquette de saumon New
Filet de dorade dorée a la plancha et sa sauce vierge

12.30 €

12.30 €
8.30 €
7.50 €

9.50€
12.40 €




Sauce Morilles
N 10.20 €/pers
.20 €/pers

Viandes en crolite (a partir de 6 personnes)
Jambon a I'os
Filet de boeuf 10.

3.80¢€,les2
Poélée verte
Champignons a la creme
Gratin de courge

Les Légumes
Tatin de pomme paille

Purée de patate douce aux épices
Gratin dauphinois

Risotto arc en ciel (vert, jaune, rouge)
Crumble de butternut, carotte et pomme de terre au curry New

Gratin dauphinois aux champignons de Paris New

Nos Desserts Spéciales Paques

En complément de la carte annuel

Caroline de Paques (Individuel — 4/5 — 6/7 — 8/9 — 10 pers)
Choux garnis praliné finition caramel a croquembouche,
coeur mousse chocolat le tout recouvert d’une sauce chocolat

Nos Gateaux

Ci-frais 4/5 —6/7 - 8/9 - 10 pers) ~ e
Biscuit sablé, crémeux citron, compotée de fpliits rouges et fraises

Nos Individuels )
L’ ceuf ,
En chocolat noir a croquer, crémeux citron et compg;téé de frais

V.

Les Eventails de Paques (3 parfums au choix
Biscuit sablé recto verso ‘

achio : Créme pistache et frambolse
duja : Crémeux gianduja et chantilly pralinée

Tarifs
Petits Fours Sucrés

Individuel : 4.00 €
4/5pers : 17.00 € Plateau de 12 :12.00 €

Plateau de 24 : 24.00 €

6/7 pers:22.00 €
8/9 pers : 27.00 €
10 pers : 33.00 €

Plateau de 30 :30.00 €
Plateau de 45 : 45.00 €

Planche apéritive « Charcut’ » 29.00 €
Plateau Gourmand 24 piéces 32.40€
Bonbon de foie gras au pain d’épice de Bourgogne / Gaufre tomatade mozzarella
pesto / tortillas créole / Bagel de saumon au raifort / Mini club / Canapé gambas
Plateaux de 15 verrines 27.00 €
Plateaux de 6 verrines 12.00 €
Pain surprise charcuterie 32.00€
Pain surprise fraicheur 34.00 €
Paté crolite miniature 8.00 €
Paté crolte miniature de la MER 10.00 €

Petits fours salés 0.50 €
Les Gougeres en pagailles 60 pieces 30.00€

Les Saveurs d’ailleurs 16 pieces 16.20 €
Aumoniere de légumes / Bambou gambas / mini nems
Les Minis burger assortis 16 piéces 2240 €

Boeut & Agneau cru

26.90€ / kg
46.00€ / kg
29.30€ / kg
22.70€ / kg
22.20€ / kg
24.30€ / kg

Rosbeef ficelé

Filet de boeuf ficelé bardé
Gigot d’agneau

Epaule d’agneau

Cotes d’agneau (simple)
Cotes d’agneau (double)

Les Petits Poussins

Effiloché de volaille, purée de pomme
de terre comme un Parmentier

* % %

8.50 €/pers

Donut’s «Piou Piou»



